
 

Frisches vom Fisch   
 

Vorspeisen:   
 

Carpaccio vom Lachs   fein mariniert mit Parmesanstreifen                 12.80 
  

Salat „ Creative“  mit gebratenen Fischen umlegt                 14.00 
 

Hausgebeizter Lachs mit Oberkellnersauce und Toast       13.00 
    

Crevettencocktail  mit  Toast           12.50 
 

Tatar vom schottischen Wldlachs fein angemacht, Toast        14.50 
 

A U S T E R N  „ portugaise „ frisch aus der Bretagne             Stück                 2.70 

 

Hauptgerichte: 
 

Zanderfilet mit Zitronen-Mandelbutter 

Reis, gemischter Salat                     25.50 
 

Lachsforellenfilet  „ Müllerin Art“ 

Salzkartoffeln, gemischter Salat           24.00 

 

MATJES  „ Hausfrauen- Art“ mit Salzkartoffeln 

Kleine Portion:   12.00 €uro  Große Portion:  19.50 
 

Heilbuttfilet vom Grill, Sce. Bearnaise,  

Blattspinat, Salzkartoffeln                           27.50 
 

Schottischer Wildlachs in Champagnersauce,  

feini Nüdeli, gemischter Salat             24.50 
 

Jakobsmuscheln mit  Parmesanschaum 

auf  Steinpilzravioli,  gemischter Salat                                                         28.00 
 

Lachswürfel „ asiatisch“ aus dem Wok 

Im Reisring, gemischter Salat          24.50 
 

 Verschiedene Edelfische vom  Grill, Sce. Bearnaise 

Kartoffeln, gemischter Salat                    27.50 
 

GAMBAS al ajillo, Riesencrevetten in Olivenöl kurz  gebraten 

mit Sambal, Knoblauch und feinen Kräutern pikant gewürzt 

Reis, gemischter Salat                                                                                       31.50 
 
 

Schon traditionell am Samstagmittag Suppenfleisch „ Markgräfler Art“  € 17.50 

Wir haben keinen Ruhetag und sind immer gerne für Sie da. 

Unser Restaurant schließt um 23.00 Uhr, Sonn- und Feiertags um 22.00 Uhr 
  


