
      

         T   a   g   e   s   k   a   r   t   e 

 

Unsere Suppen und Vorspeisen: 

Die Tagessuppe                      4.20        Kraftbrühe mit Rindermark             6.50 

Kräftige Nudelsuppe              4.50   Schwäbische Hochzeitssuppe                     5.70 

Bärlauchcremesuppe mit Schinkenkrusteln   8.50   F l ä d l i s u p p e                    4.80 

Carpaccio vom Rind fein mariniert mit Olivenöl & Parmesanstreifen        12.80 

Gänseleberterrine mit karamellisierten Apfelspalten und Madeiragelee              18.50 

dazu empfehlen wir Ihnen ein Glas: Haltinger Weissburgunder Eiswein               9.50 
 

Unsere Tageshits:   

Heute frisches GIZZI  „ Markgräfler Art“  mit hausgemachten Spätzle 

gemischter Salat                  29.50  

Schweinelendchen „ Hawai“, hausgemachte Spätzle, gemischter Salat           23.00 
 

Kalbsleberscheiben mit Speck,  neue Kartoffeln, gemischter Salat                      22.00 
 

Entrecote  „ bordelaise“, Nüdeli, gemischter Salat           28.00 
 

Kalbsnierli in Senfsauce, Reis, gemischter Salat                    22.00 
 

Poulardenbrüstchen mit Champigonsrahmsauce,  

Bärlauchrisotto, gemischter Salat             22.00 
 

Lammfilet unter der Kräuterkruste, Marktgemüse, neue Kartoffeln         29.00 
 

Saltim-bocca „ a la romana“, Risotto, gemischter Salat           22.00 
 

Unsere Spargel- Spezialitäten   
 

Feines Spargelcremesüppchen 8.00 Klare Spargelsuppe  mit  Einlage         6.50 

Spargelsalat mit Crevetten, mariniert mit Sce. Vinaigrette                  15.00 

Kleine Portion Stangenspargel mit Sce. Mayonnaise                   14.50 

Gambas und Spargel in Olivenöl gebraten al ajillo                  21.00 
 

Portion Stangenspargel ,  wahlweise mit 

Sce. Mayonnaise, Hollandaise oder Vinaigrette                  27.00 

dazu empfehlen wir:  Kleines Kalbsteak ( wird nur mit Spargel serviert)          13.00 

Gemischter Schinkenteller  9.00   Saftiges Schüfeli  7.50      Parmaschinken      8.80 

Portion Kratzete                 5.00             Portion neue Kartoffeln                         6.00 
 

Schottischer Wildlachs vom Grill, mit Stangenspargel 

Sce. Hollandaise,  neue  Kartoffeln                    32.00 
 

Unser Spargelteller mit gekochtem Schinken 

Kratzete und Sce. Hollandaise oder Mayonnaise                   29.50 
 

Stangenspargel mit paniertem Schnitzel, Sce. Mayonnaise               26.00 
 

VORANZEIGE: 

Die Privatbrauerei Lasser und das Rebstock-Team laden Sie am Samstag 

 den 16. April um 18.00 Uhr zu unserem traditionellen Bierfest ein. 

Reservieren Sie ihren Tisch rechtzeitig 
 


